] LES PLANCHES

Belle planche de charcuterie « Maison Mas »
Saucisses séches, jambon de pays, rillettes, patés et chorizo

La Planche de fromage

Chévre cendré, morbier, bleu d’Auvergne, comté, saint nectaire, camembert

La Mixte

Charcuteries et Fromages

Planche d’assortiments de tapas
Poulet croustillant et sa sauce tartare / Sticks mozzarella / Sam
Nems au poulet / Frites et cheddar coulant

19€
19€

23€

oussas de légumes / 23€

Y LES COCKTAILS

HAPPY HOUR 16h - 19h

SPECIALITés 12:€ 25CL - Happy Hour 9€ / Double Happy Hour 15€

DOUBLE 19€

][ Hulotte

Rhum ambré vanille,

@ Chevéche

jus ananas, jus passion, liqueur de sureau,

citron vert Prosecco, tonic

Berry Crush % The Dark

Tequila, purée de fruits rouges,

Vodka black, créme de

Basil Smash

Vodka infusée litchi rose, Gin, basilic,

jus de citron pressé,
sirop sucre de canne

L’Escobar

Rhum Don papg, jus d‘ananas,

jus de citron framboise, jus de pomme, jus d’orange,

jus de passion limonade

grenadine

MOJITOS 9€ 25CL- Simple Happy Hour 6,5€ / Double Happy Hour 11€

DOUBLE 15€

Le Classique | Gingerito |

Passion | Fruits rouges

MOSCOW MULE 9€ 25CL- Simple Happy Hour 6,5€ / Double Happy Hour 11€

DOUBLE 15€

Classique |

London Mule | Des iles

SPRITZ 9€ 25CL - Simple Happy Hour 6,5€ / Double Happy Hour 11€

DOUBLE 15€

Limoncello Spritz Limoncello, Sucre de

canne, eau gazeuse, Prosecco

Apérol Spritz Apérol, Prosecco, orange, eau gazeuse

St Germain Spritz Liqueur St Germain

, Prosecco, eau gazeuse

CLASSIQUES Q€ 25CL - Simple Happy Hour 6,5€ / Double Happy Hour 11€

DOUBLE 15€
V. Pifia Colada .
Caipirinha Bloody Mary Margarita
Gin Fizz Moi-Tai Cosmopolitan
Sex on the Beach Pornstar Tequila Sunrise

SANS ALCOOL 7€ 25CL- Simple Happy Hour 6€ / Double Happy Hour 11€

DOUBLE 15€
Le Moulot E Caresses
@ Gingembre L desiles
Ginger beer, jus de Mangue, Ananas,
pomme, purée de passion,
fruits rouges sirop de péche

Virgin @ Le
Colada Hoo-Hoo
Créme de coco, Menthe,
jus d’ananas, sirop citron vert,
sucre de canne limonade

[ LES ALCOOLS

WHISKYS 4CL

J&B Rare Blended 8€

Nikka « Hokkaido » Blended 12€

Bulleit « Lawrenceburg » Bourbon 12€

Lagavulin 16 ans « Ille d’Islay » Single Malt 18€
VODKAS 4CL

Eristoff 8€

Zubrowka Bison 12€
GINS 4CL

Gordon’s 8€

Bombay Sapphire 12€
TEQUILAS 4CL

Acayucan 8€
RHUMS 4CL

Don Papa 7 ans « Philippines » 10€

Plantation XO 14€
COGNACS 4CL

Cognac Hennesy VS 13€

U LES APERITIFS

Ricard, Pastis 2CL 4€

Porto rouge, Porto blanc 5CL 5€

Martini blanc, rouge ou dry 5CL 8€

Campari 8CL 5=

Americano Maison 8CL 8€

Kir au vin blanc 14CL - Cassis, mire, framboise, péche, abricot, chétaigne 5€

Bas-Armagnac, Calvados, Vieille Prune 4CL 7€

Amaretto, Baileys, Get 27, Get 31 4CL 8€

Poire William, Mirabelle, Framboise 4CL 8€

Prix nets en euros, taxes et services compris. CB & partir de 15€.

La Maison n‘accepte plus les chéques
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HAPPY HOUR 16h - 19h

FORMULE DEJEUNER
DU LUNDI AU VENDREDI DE 12H A 15H

PROFITEZ, POUR 1€, D’UNE ENTREE
OU D’UN DESSERT AVEC VOTRE PLAT

(SAUF AVEC @I - HORS FERIES ET VACANCES SCOLAIRES)

125 RUE DE REUILLY 75012, PARIS
097289 13 41
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x COTE CAVE FORMULE DEJEUNER

LES VINS CHOUETTE DU LUNDI AU VENDREDI DE 12H A 15H
Chrouetio prostias PROFITEZ, POUR 1€, D’UNE ENTREE

- -~
Chouette Chouette
Mythique Languedoc ‘ Mythique Languedoc | Mythique Caractére Fitou OU D’UN DESSERT AVEC VOTRE PLAT % lEs BOISSONS FRAICHES
——i Rl 26¢ G - - (SAUF AVEC @ - HORS FERIES ET VACANCES SCOLAIRES) ———————— Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier 33CL 4,9€
Schweppes Tonic, Orangina 25CL 4,9€

GRAND
VERRE VERRE CARAFE BTLLE

ROUGES e ‘ﬁﬂ COTé CUISINE Limonade pression, Verre de lait, Vittel 25CL 4,9€

RB,OI'deC?]UX A(D)P - Happy Hour 5€ 5€ 7€ 17€ 26€ Supp|ément sirop 2CL - Péche, citron, menthe, grenadine, fraise, orgeat 0,5€
eserve James escharftrons ra
C H . AOP m ENTREES —c——c——cCcao—ct et o et asct ot Pur jus de fruits 25CL - Orange, ananas, pomme, fraise, tomate 4,9€
rozes Fermitage
David Reynaud i i ) S CEufs mayonnaise au piment d’Espelette, salade mesclun 7€ Nectars 25CL - Mangue, maracuja, cranberry, colada 4,9€
LcEngSJedoc AjOfch I 55€ 8€ 20€ 29€ Camembert pané & la chapelure japonaise et son miel 8€ Fruits pressés Orange, citron 5,5€
« Les barons », Je arre Tz
VEGE .
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP 4E 85€ 21€ 132€ @ 'I'::.m'attestbun:tu et. = erslto verd.e ) s 9 :: Cirenmeels - Crangeaet oS
: : - ’ @I Mini tartare de poisson (selon arrivage ) .
Cuvée du VieyxPressoir R P 9 - San Benedetto Plate ou Pétillante 50CL 5€ 100CL 7€
Brouilly AOP 64€ 956 226 133€ Gaspacho a la provencale 7€
Chéteaux des Tours ' y Salade de lardons, crottons & |'ail et son ceuf mollet 9€
E:fo:i :igj!l?sne AOP B e ge 18 29 PLATS —c—— et e e e e e e e e S T m mmeamre
La!cnde de Pomerol - - - 45€ | Carpaccio a l'italienne et ses frites maison 19€
Chaéteau la Croix Saint-André Silver
Pinot noir, IGP ¢, Chouette Burger/ Chicken Burger/ Fish Burger et leurs frites maison, salade 19€

[a] .
Le Versant, Pays d'Oc S.4€ 8¢ e 29¢ Z Tartare de beeuf « steak fagon bouchére maison » et ses frites maison, salade  18€ 1664 blanche, Demory Paris IPA

BLANCS |; Piéc:dl;bo;:cl]e}: (selon arrivc'ge) et ses pommes rissolées a 'ail et 04€ Picon Biere
Chard E
IG‘:’r Coi:ay dcmgm ‘ Linguines a la carbonara et sa belle mozzarella croustillante 17€ .
otes de Gascogne )
Elixir de Joy, moelleux s 8¢ 20€ 29¢ Fish & Chips et sa sauce béarnaise 18€ LES BIERES - BOUTEILLE
’ & .
Is(julii::z]s 333:' Clair » 5€ 7€ 17€ 26€ = Novilles sautées aux légumes facon wok - Supplément poulet croustillant 2 euros 17€ Corona, Desperados, Cidre
Chablis AOP 24k 115/ 26 [ave % Croque Monsieur ou Madame et ses frites maison, salade 17€ 1664 sans alcool
Al ' ' “ Tartare de poisson (selon arrivage) et ses frites maison, salade 23€
Viognier IGP
LeIVegrsclmt, Pays d’Oc 6€ 9€ 22€ 33¢€ Péche du jour (selon arrivage) et son riz jaune aux petits légumes, nNe
z sauce vierge ;
ROSES 9 BOISSONS FRAPPEES
Coteaux d’Aix en Provence AOP E Chouette Salade César au poulet croustillant 18€ Thés « Menthe fraiche » / Noir « Péche » / Litchi « Rose » 5€
Pink Valley, Vallon des Glauges 6,4€ 9€  22€ 33¢ < L. -
IGP Pays d’O = Chouette Poke bowl végétarien 18€ Café, Créme, Chocolat, Lait aromatisé et sa chantilly vanillée d'isigny 7€
Le Titi, Brice de Roux Happy Hour o€ o€ = 7E = DESSERTS
150CL
M:GNIII"}AA:)P Excellent cheesecake insert spéculoos et son coulis de fruits 8,5€ R
rouilly ¢
Chateaux des Tours ROUGE 61€ Brioche facon pain perdu, caramel beurre salé ou nutellq, glace vanille  9€ @ lEs BOISSONS CHAUDES
LES BULLES 1oL 75CL 150CL Véritable Tiramisu o€
Champagne AOC . 12€  70€ 120€ Créme brilée & la vanille 8¢ Café, Allongé, Café noisehe, Décaféing 2,4€
Chassenay d’Arce, Maison de Vignerons
Prosecco DOC / 7E  45€ - Crépe au sucre ou nutella o€ Double café, Café créme 4,6€
Prosecco Sprmante DOC Marfini Mousse au chocolat et sa chantilly d’Isigny 8€ hocolat chaud « M s
i - o ocolat chaud « Maison » ,
N = e @D Tarte tatin et sa créme fraiche d’lIsigny 9,5€
Kir Royal au Champagne 13€ - - @D Boisson chaude gourmande 9,5€ Cappuccino, Latte, Chocolat ou Café Viennois, lait chaud vanillé ou miel 6€
(Supp 4€ si champagne et supp 2€ si cappuccino)

Thés Earl Grey / Vert / Vert menthe / Fruits rouges / Litchi rose / Darjeeling
TAPAS 7€

MEN“ ENFANT l4€ Tisanes Camonmille / Verveine / Verveine menthe
Assiette de frites et son cheddar coulant ) )
E': Assiette de sticks mozzarella

1} Assiette de samoussas de légumes . Sirop & l'eau ou jus de fruit
Assiette de nems au poulet

Poulet croustillant et sa sauce tartare £\ Fish and Chips ou Steak haché, pommes frites

5€

Mousse au chocolat ou Crépe au choix

Prix nets en euros, taxes et services compris. CB & partir de 15€. Prix nets en euros, taxes et services compris. CB & partir de 15€.

La Maison n‘accepte plus les chéques La Maison n’accepte plus les chéques
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