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TAPAS 7€ ~ LES ALCOOLS
Frites et cheddar coulant
5 Sticks de mozza’rella 7/ WHISKYS VODKAS
vece  Samoussas de légumes N J&B Rare g€ St 8€
Poulet croustillant, sauce tartare
Nikka « Hokkaido » 12€ Zubrowka Bison 12€ @
Bulleit « Lawrenceburg » 12€
Lagavulin 16 ans « I'lle d’Islay » 15€ L€
LES COCKTAILS
RHUMS TEQUILAS
HAPPY HOUR 15h - 19h Don Papa 7 ans « Philippines » 10€ Acayucan 8€
Dictador 12 ans « Colombie » 12€
»o
SPECIALITES 12€ GINS COGNACS ®)
Gordon’s 8€ Cognac VS 12€
Bombay Sapphire 12€
Lutéce Panthéon Jussieu
Y @ ( Supplément soda 3€ )
Ricard, Pastis se DU LUNDI AU VENDREDI
SPRITZ 9€ Porto rouge, Porto blanc 5€ DE 12H A 15H
Martini blanc, rouge ou dry 8€ , o
Limoncello Spritz Americano g€ PROF'TEZ, POUR 1€, D’'UNE ENTREE
e OU D’UN DESSERT AVEC VOTRE PLAT
Apérol Spritz R 4,9€ (SAUF AVEC €D - HORS WEEK-END & VACANCES SCOLAIRE)
Kir Royal au Champagne 13€
St Germain Spritz
HAPPY HOUR 15h - 19h
CLASSIQUES 9€
Bas-Armagnac, Calvados, Vieille Prune 7€
Caipirinha Pina Colada Margarita Hiteie, Sallies, Gl 2n, G v 8¢
Gin Fizz Bloody Mary Cosmopolitan Poire William, Mirabelle, Framboise 8€
Sex on the Beach Mai-Tai Espresso martini
Mojito Moscow mule Negroni
SANS ALCOOL 7€
Saint Michel Cluny Jardin des plantes
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COTE CAVE

Chouette Chouette
Mythique Languedoc

Chouette prestige
Mythique Caractére Fitou

Mythique Languedoc

[ ROSE B3 BLANC PRI 35€

ROUGES
Bordeaux AOP 4,9€ 7€ 17,5€ 26€
Bourgogne Hautes-Cotes de nuits AOP _ _ - 40€
so Crozes Hermitage AOP _ _ _ 49€
Languedoc AOP 5,9€ 7,9€ 19,9€ 29€
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP (1 9€ 23€ 34€
Brouilly AOP 6,7€ 9,66 23,9€ 35€
s COtes du Rhone AOP 5,4€ 7,7€ 19€ 28€
Pinot noir, IGP 59€ 7,9€ 19,9€ 29€
BLANCS
Sauvignon, « Saint Clair » 4 9€ 7€ 17.5€ 26€
so Chardonnay Ecoterra 4,9€ 7€ 17,5€ 26€
Cote de Cascogne 5 5€ 8€ 20€ 29€
Chablis AOP 7 4€ 11€ 26€ 39€
ROSES
Coteaux d’Aix en Provence AOP 6.4€ o€ 22€ 33€

veesn Pays d'Oc IGP

BIO

4,9€ 7€ 17,5€ 26€

MAGNUMS
Brouilly AOP 59€
Cotes de Provence AOP 90€
LES BULLES
Champagne AOC 12€ 70€
Prosecco DOC 7€ 45€

—

LES PLANCHES

Belle planche de charcuterie « Maison Mas »

[]%E La Planche de fromage

La Mixte

COTE CUISINE

@ FAIT MAISON

ENTREES

CEuf Dur mayonnaise maison
Chévre pané au miel et thym
La traditionnelle soupe a I'oignon gratinée
HF Tomate & Burrata fumée
HF Tartare de saumon aux baies et herbes fraiches

PLATS

Fish & Chips maison
Saumon mariné au teriyaki, riz basmati et ratatouille maison

Confit de canard, pommes sautées a l'ail et salade
Poulet curry-coco, riz basmati

Onglet de beeuf, pommes sautées a l'ail et salade
Linguine a la carbonara

Tartare ltalien

Lasagne veggie maison

Risotto aux champignons

La César
Chouette bowl

La Beeuf Thai

BURGER

DESSERTS

Mousse au chocolat

Creme caramel traditionnelle maison
Cheesecake aux fruits rouges
Tiramisu Nutella maison

we Café gourmand :
Mousse au chocolat, cheesecake, tiramisu Nutella et financier

WW 16€
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VEGE
VEGE
VEGE

VEGE

19€
19€
22€

7€
8€
9€
10€
12€

18€
21€

21€
18€
PARS
17€

19€

18€
19€
18€
23€
19€

8€
8€
9€

9€
9,5€

HAPPY HOUR 15h - 19h

LES BOISSONS FRAICHES

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier 4,9€
Schweppes Tonic, Orangina 4,9€
Limonade pression, Verre de lait, Vittel 4 9€
Supplément sirop 0,5€
Pur jus de fruits 4,9€
Nectars 4,9€
Fruits pressés 5,5€
San Benedetto Plate ou Pétillante 50CL 5€ 100CL 7€
BIERE DU MOMENT 6€

LES BIERES - PRESSION
1664

1664 blanche
Demory Paris IPA
Picon Biére

Monaco, Tango, Twist

LES BIERES - BOUTEILLE
Corona, Desperados, Cidre
1664 sans alcool

BOISSONS FRAPPEES

Thés 5€

Café, Créme, Chocolat, Lait aromatisé 6€

LES BOISSONS CHAUDES

Café, Allongé, Café noisette, Décaféiné 2,4€
Double café, Café créeme 4, 7€
Chocolat chaud « Maison » 5,5€

Cappuccino, Chocolat ou Café Viennois, lait chaud vanillé ou miel

Thés
Tisanes
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